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Sensores espectrales no destructivos para
el control de calidad y seguridad
en la cadena alimentaria
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Dra. Ingeniero Agronomo. Catedratica de la ETSIAM con
veinte afios de experiencia en docencia, investigacion y
transferencia de tecnologia en “Espectroscopia de Infrarrojo
Cercano (NIRS) para el Control de Calidad de Productos
Agroalimentarios”. En 2005 el Comité Internacional
Espectroscopia de Infrarrojo Cercano le concedio el
“Thomas Hirschfeld award”, el premio de mayor prestigio en
el campo de la espectroscopia de infrarrojo cercano.

La Espectroscopia de Infrarrojo Cercano (NIRS) ha evolucionado
considerablemente en la dltima década con gran desarrollo de las
aplicaciones en el sector agroalimentario y forestal comparado con otras
areas como medicina, farmacia, industria quimica, etc. A pesar de que
existen numerosas evidencias cientificas del potencial de los sensores
NIRS, solos o complementados con otros (VIS, microscopia, imagen...), el
estado de uso de los mismos sigue siendo limitado, incluso a nivel de
trabajos de | + D + |, y por tanto, la transferencia de las técnicas derivadas
a sus potenciales beneficiarios (productores, transformadores,
consumidores, legisladores, ...) se esta realizando muy lentamente.

El seminario pretende mostrar el
estado de conocimiento y las
necesidades de investigacion y
formacion multidisciplinar y
transdisciplinar para la
generalizacion del uso de los
sensores espectrales NIRS, at-
line (laboratorio) y on-site
(campo, industria, centrales de
envasado y distribucion, grandes
superficies de alimentacién,
restaurantes, ...), y asimismo,
para su integracion en Sistemas
de Apoyo ala Gestion y Toma de
Decisiones en Agricultura.




